Menu settimanale

e

dal 4 al 10 novembre 2024

LUNEDI 4

MARTEDI 5

MERCOLEDI 6

GIOVEDI 7

VENERDI 8

SABATO 9

DOMENICA 10

PRANZO PRANZO PRANZO PRANZO PRANZO PRANZO PRANZO

Passato di lenticchie Crema di sedano Bresaola Valtellinese [IT] Pancotto Insalata mista Insalata verde

A O OO A OOO” OO0 O OO O OO O OO O OO

Risotto alla zucca e gorgonzola Polpettone [CH] Ravioli al formaggio e pere in Spezzatino ai funghi [CH] Merluzzo con glassa ai broccoli Gnocchi al nero di seppia Brasato alla zucca [CH]
guazzetto di taleggio [05]

A O OO AOLOO” AOOO” O OO OO O OO O OO

Patate al forno Insalata verde e mais Polenta rossa integrale Patate savoiarde Salsa ai frutti di mare [67] Puré¢ di patate

O OO AL OO AP OO” OO OO OO O OO
Coste al burro Piselli Carote Bouquets di verdura

O OO OO O OO” OO OO O OO O OO
Danese Frutta fresca Millefoglie Frutta fresca Profiteroles Gelato Tiramisu all'arancio

CENA CENA CENA CENA CENA CENA CENA

Pastina con verdura

A OOO
Uova sode + maionese

O OO
Carpaccio di pomodori

OO OO”

A OL OO
Pera al cioccolato

Brodino straciatella

OO
Pizza margherita

A O OO
Insalata mista

OO O”

AL O OO
Créme briilé

PRANZO

Zuppa d'avena

AO OO

Biiscion Saliciolo al pepe della
valle maggia

A OL OO
Insalata di fagiolini

AL OOO”

O OO
Pesca sciroppata

Zuppa di verdura

v 4% &% &% &
Panzerotti al forno ripieni

OO
Bulgur alle verdurine

OO

OO
Ricotta alla frutta

Semolino al latte

OO
Prosciutto di tacchino [IT]

O OO
Insalata di verdura cotta

OO

A O OO
Mele cotte

Tortellini in brodo

OO
Sformato ai peperoni e mais

A O OO
Orzotto

O OO

A O OO
Budino al caramello

CENA

Passato di verdura

AL OLOO”
Cornetto al prosciutto

A LOLOLO”
Lattuga romana brasata

v &% &% 27 &

O OO
Frutta fresca

In caso di allergie e/o intolleranze alimentari, rivolgersi al personale addetto per informazioni e consigli
Le uova che utilizziamo sono Svizzere e di allevamento all'aperto




