Menu settimanale

e

dal 21 al 27 aprile 2025

LUNEDI 21

MARTEDI 22

MERCOLEDI 23

GIOVEDI 24

VENERDI 25

SABATO 26

DOMENICA 27

PRANZO PRANZO PRANZO PRANZO PRANZO PRANZO PRANZO
Crema di cavolfiore Minestrone Ticinese Passato di verdura Insalata verde Minestrone bianco
A O OO A OOO” OO0 O OO O OO O OO O OO
Menu Pasquetta Uova al tegamino Luganighetta di coniglio [CH] Formagella nostrana Merluzzo impanato [05] Polpette di manzo [CH] Gnocchi di patate verdi in salsa
rosa
A O OO AOLOO” AOOO” O OO OO O OO O OO
Rosti di patate Tagliatelle Patate ripiene Bulgur alle verdurine Risotto allo zafferano e piselli e Insalata con cannellini
grana
O OO AL OO AP OO” OO OO OO O OO
Pomodoro al forno Piselli Carote Miscela di verdure a radice
O OO OO O OO” OO OO O OO O OO
Frutta fresca Crema alla fragola Viennetta Frutta fresca Biscotto arrotolato al limone Torta
CENA CENA CENA CENA CENA CENA CENA

Pastina con verdura

V&% &% 29 &

Vitello freddo in salsa balsamica
[CH]

AOLOLO”
Insalata di fagiolini

OO OO”

A OL OO
Mele e uvetta flambé

Insalata verde

MO OO
Filetto di luccio perca [05]

A O OO
Finocchio al timo

OO O”

AL O OO
Mousse ovomaltina

PRANZO

Insalata mista

OO0
Torta al mascarpone

AL OLOO”
Indivia belga brasata

AL OOO”

A O OO
Soufflé al cioccolato

Insalata di leguminose

A O OO
Risotto mantovana

A LOOO”

OO

OO
Budino al cocco

Consommeé millefanti

v 4% &% &% &
Girasoli alle pere e formaggio

O OO
Insalata verde

OO

O OO
Yogurt

Minestra di fagioli

OO
Olive Ascolane ripiene di carne

A LOLOO”

Asparagi

O OO

A O OO
Pera al ruhm

CENA

Riso al latte

A O OO
Certosino

A OO
Insalata di barbabietole

A LOL OO

OO OLO”
Prugne in guazzetto

In caso di allergie e/o intolleranze alimentari, rivolgersi al personale addetto per informazioni e consigli
Le uova che utilizziamo sono Svizzere e di allevamento all'aperto




